
MENU

Zabajone e croccante alle 
nocciole salate

Fragole allo sciroppo di rose 
selvatiche

Maderé - Sidro di Pere Madernassa

Bianco di Verduno DOC

Barbera d’Alba DOC

Verduno Pelaverga DOC

Langhe Nebbiolo DOC

Distillati Marolo

€40,00
T U T T O  I N C L U S O

E  I N O L T R E  T A N T I  P R E M I  E  S O R P R E S E  P E R  T U T T I  I  P A R T E C I P A N T I !

Insalatina di sarset, robiola 
di capra, tartufo nero, 

cipollotto primaverile, uovo 
e rapanelli, fiori di tarassaco 

e bellis perennis

Frittura con verdure di 
campo ed erbe aromatiche

Risotto verde alle ortiche e 
menta, petali dai campi

Carpione di trota con 
asparagina selvatica e 

frittatina di zucchine con le 
loro foglie e fiori

ANTIPASTI PRIMO SECONDO DOLCE

VINI
Trattoria dai Bercau

PRANZO SERVITO DA

IN COLLABORAZIONE CON
Real Castello di Verduno

Università di Scienze Gastronomiche
Agriturismo Cà del Re

Accademia Alberghiera Apro
Ass. Produttori Verduno è uno

PREZZO

Una grande tavolata nel centro di Verduno per 250 persone

PRANZO WILD

ACQUISTA ONLINE INFO E PRENOTAZIONI

WWW.LOCALWILDFOODCHALLENGEVERDUNO.COM INFO@LOCALWILDFOODCHALLENGEVERDUNO.COM


