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I mifo circumnaviga i crinall delle colline,
con lunghi filari di vitigni che coprono un
labirinto di lingue di ferra delimitato dal
Tanaro e dalla Bormida a sud di Alba.
Uva nebbiolo che dopo almeno tre annl nelle antine,
due nelie botti e uno in vetro, si rrasforma nel re
barolo, nume tnelare delle Langhe dal templ
Cavour, che prima di cambiare § connotati politict
della penisola rallana aveva contribuito a svecchiare
Questo vitigno autoctono presente in Piemonte da
moltl secoll. Protagonista di questa storfa di successo
¢ in realta Giulia Fallett), ultima marchesa di Barolo,
che a meta dell Ottocento aveva creato quel *suo
nuove ving®, come lo aveva definito Carlo Alberto,
Il quale era stato conquistato da una spertacolare
operazione di marketing: 'invio al Palazzo Reale di
Torino di 325 bouti da trasporio su carro, ura per
ogni gioma dell’anno esclusi 1 40 di quaresima, come
richledeva il noto rigere relighoso delia nobildonna.
Da allora Il *vino def re” - ambasdatore
del Premonte dei Savola nelle corti
cutopee ~ ha come patrla indiscussa e
Langhe, nonostante i numeresi tentativi
i trapiantare alrove i nebbiolo, ¢ la
sua marda & € {ara inarrestabile. Ogisi
1 barolo, Dok dal 1966 ¢ Docg dal 1986,
non supera i 4 per cento della produzione
regionale, ma ne appresenta l'eccellenza,
con un 65 per cento di prodotio esportsto
¢ un‘ottima dassificozione nelle pii
prestigiose graduatode internazionali
sFra il 1995 € 12000 | uyer di tutto il mondo
compravano a scatola chiusa qualsiasi barolo, e a
qualsiasi prezzo. Erano anni di follia. Ulimamente
¢ stata solo una leggera discesa del prezzo medio,
perd invenduto non ha superato | 10 per cento ded
dodtici milioni di bortiglie potenzialis, splega Maur
Danlele, enologo di Jungn corso ¢ consulente di
molte aziende, che conosce bene § segreti dl queste
colline, «1 barolo ha una marda in pits perché masce
dal monovitigno del nebhiolo, che ha una capacita
incredibile di evolvere, Nommalmente un vino &
grande perché mantiene per un cento numero di antl
la stessa identitd, I baroko, insieme con pochissimi
altri, ha invece un bowguet complesso in grado di
svilupparsi nel tempo senza perdere le caraneristiche
organojeniche. Ogni stagione trovi qualcosa di diverso:
& capace di sorprendent e negli abbinament! gusth
diventa superiativo, per questo ha un legame quasi
simbiotico con Il ¢ibo delle Eanghe. Una bottiglia del
2008 funziona bene con un carre di agnello, ma una
di 25-30 anni non ha pit bisogno di saport dedst ¢
pud addirittura diventare un vino da meditaziones
Le Langhe del barolo sono tante quante le colline
ognuna com il suo cru. Condividono arientamento
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Da piaza Caostelio

a La Mo, beivedere
projeso sulle Langhe,

I visto spaxio sui vignet
@ sui borghil (indicati
nella plocca), fra cul gll
11 comuni del barolo:
La Mo, Cherasco,
Roddi, Verduno, Grinzane,
Diano o' Alba,
Semalungo, Monforte,
Castiglione Falletio,
Novelio e Barolo, Qul
c'é I'Osteria Barolando
(sotio). Nell'altra pogina,
un ritratto di Cavour,

rHit parade

Nella pin recente
enciclopedia dedicata
af vimd di tetto

il mondo, redatta
da Lwea Garding,
campiong del mondo
dei sommelier
per i1 2010, con
{a collaborazione
di aleri espertf,

¢ indicata anche
una classifica

dei 100 migliori
vini del pianeta
Gl jtaliani

in classifica

sono 21.

Ebbene, fra Encicopecia
fore i primi VINO
{25ezimo =

¢ 33esimo)
sonoe due
barolo: il
Monfortino Riserva
2002 di Giacome
Conternoe il

Barolo 2008 di
Bartolo Mascarello,
Altri barolo sono

al S0esimo ¢
88esime posto. Fra

i magnifici cento

51 contano anche
due barbaresco

¢ i nebbiolo.
Ovviamente in Jista
¢ sono altre grandi
bottiglie italiane

tre di brunello ¢,

con una etichetta per
clascuno, sangiovese.
grumello, amarone,
malvasia di Besa,
marsala, vitovska,
mierlet, vernaccia.
Fra le “bollicine”
wr Ferrari Riserva
1983 ¢ un Mescato
d'Asti 2005 Ca’
d°Gal. Piti un
Caberlot (cabernet 4+
merlor) di Toscana,
pedere Carnasciale.

Per saperne di pii:

* “Enciclopedia
del Vino™

di Luca Garding con
Plerlulgi Gorgonti,
Andrea Grignaffini ¢
Marco Pozsall, Dalai

editore, febbraio
2012, 35 euro I
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It castelio di Grinrane Covour

l F]‘ g] 1‘0 domana sl vigneh o bbiolo -

< Nele folo softo; a sinistra, il Cubo
‘ de] HEbb‘lO]O dedicalo ol bario, ngr -
‘ cantine Cerefto a Bricc

Alla base del vine (presso Casfiglione Falletio)
barols fcome del ‘ a destra, la Cappelia dpinta
barbaresco ¢ del da Sol LeWilt, o La Moo
carema, prodottoin |
provindia di Torino) |
¢'¢ unicamente il
vitigne nebbiolo, Si
trasta df una pianta
gia citata alla fine
del X1 secolo
per la sua presenza
in Piemonte. B
I'iva rossa ftaliana
pik pregiata. ‘

® Ingienne con

altre uwve, {1 vitigno
nebbiolo da vita

a nteltf aleei vind

- dal ghemme al
dattinara — prodotti ’

anche al di fuori
del Piemonte (bast
ricordare lo sfursat
valtellinese).

o Leviti del nebbioo |
germogliane nella |
prima decade df |
aprile, la fioritura
| &ai primi di giugno.
| la maturazione
completa ablastanza
tardiva, ciod dopo ‘ £
la seconda decade
di ottobre, quando |
it acini 51 riceprono
di abbondante
pruing, una sorta di
cera prodetta dulle
cellule superficialf
delle bucee,

ADAERTO SACLOJAL

o Secondo |
disciplinari | vigneti

di “nebbiolo da
barolo™ devono
frovarsi umicaments

i coltina, fra i 170 ‘

¢ 540 metri di
altitudine, mai

sul versante nord.
Mediamente la resa
& di 8 tormellate

o ‘uva per ettaro ¢
I'uva deve avere un
titolo alcolometrico |
minimo di 12,5
gradi, che diventany
‘ almene 13 gradi

nel vino, I
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Jelle vigne, obbligatoriamente esposte a sud. «Le
aranteristiche di ogni annata ¢ la mano dl dascun
produttore hanno influenzas, continua Daniele.
«Anche perché il nebbiolo non ammente erron ¢ se
shagll la potatura non produce un grappolo, Cosi
neghl ultmi vent'anni 'attenzione alle diverse fasi
della produzione s ¢ affinata e sono sparite le botri
iradizionali che determinavamo pesantemente il
gusto, anche se nessuno lo considerava un diferto:
4 barolo era quello, Pol, con Varrivo delle barrigue,
stbiamo scoperto che i sapore poteva essere diverso,
ma abbiamo esagerato. Solo ora abbiamo un equilibrio
' piccole e grandi botti. Il nsultato € un vino che
puo durare quarant’annd, tutti perfetti, mentre degli
etanta di un tempo solo diedt erano buonis.
Linnalzamento della temperatura ha aumentato
= media delle annate buone, passate da tre a sete

su diect, artenuando perd le differenze fra i o, che
dipendono dal microclima e dalla composizione del
suolo. All'intemo di un‘arca a forma di mela che
comprende undia comuni, a nord-est (Ea Morra,
Barolo e Verduno) | vini sono tradizionalmente pii
morbidi e fruttari, mentre a sud-ovest (Semalunga

¢ Monforte) sono piti “muscolosi” ¢ strutturati.
Differenze frunto di una geologia che quasi 70 miliond
di anni fa ha dato orgine a un terreno cosiddetto
*argilloso toronlano” e caratterizzato da strati di
marne e sabbie, che creano colline biancheggianti con
pendii dolcl favorevoll alla coltivazione della vite,

Pill che argilie e sabbie, a unificare il territorio
sono 1 langier, 1 langaroll, corfacea razza di contadini
ferocemente attaccatl alle proprie alture, resi famosi
da Cesare Pavese ¢ Beppe Fenoglio. Oggi che il loro
su0lo non ¢ pilt povero ¢ avaro, ¢ il barolo lo “fanno”
fisicamente sopratrutto romeni e macedoni, | Luggher
sono ancora fi a occuparst con cura maniacale delle
vigne. Un centinalo di loro ha deciso di unire gli
sforzi perché «la promozione, che non ¢, va creatas,
come proclama Nicola Argamante, presidente della
Strada del Barolo ¢ langler per vocazione, lui che ¢
falo & Francolone, «Fra nol d sono plocoll e grandi
imprenditori legati da una visione comune: valorizzare
V'area e Il turismo del vino, che per e cantine & sempre
pi Importante, consolidare § mercar tradizionali e
apritne di nuovi, soprattutto in Buropa ma anche in
Asia. Negli ultimi vent’anni la provincia di Cuneo ¢
stata 'unica n Piemonte a aescere economicamente:
eravamo la terza dopo Asti e Alessandria, adesso slamo
la prima. Grazie anche al lavoro di giovani produrntori
che negli anni Ottanta hanno fatto il salto di qualith
svecchiando il barolo, fino al riconoscimento mondiale
del 1986 con una copertina della rivista americana
Wine Spectator, la bibbia mondiale del vinos.

Su quella cover Cerano due personaggi, Bruno
e Marcello Cereto, che da allora sono per wartti i
“barolo brathers”, «Mio padre Bruno e mio zio
Marcello hanno iniziato a comprare terreni dei cru
pliy famosi per avere il controllo di tutta la filieras,
spiega Roberta Ceretto, «Ma il barolo deve anche
essere raccontato e allora, per svecchiare il concetto
di degustazione. abbiamo trovato la nostra strada
fra architettura ¢ artes. Dietro dl lef il sole inonda di
luce FAcino, un‘avveniristica struttura in etfe (etilene
tetrafluoroetilene, un polimero soffice ¢ traspirante
uttlizzato per gl implanti sportivi) che avvolge con |
profumi ¢ 1 colori delle vigne la sala assaggi. UAdno
ha anche un frarello maggiore, il Cubo, che dalla
somimith del Bricco Rocche sembra pronto per rotolare
lungo | pendil coperti di vigneti a Castiglione Falletto
Iz questo senso 'operazione pitt famosa dei “barolo
brothers™ e una cappella dalle tonalita messicane,
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decorata internamente dall’anisia mglese David
Tremlert tin cambio di una bottiglia di barolo per
ogni settimana dell'anno. per tuna la vita) e dipinta
esternamente dall’ americano Sol LeWirt. Oggl quella
chiesing a La Marra ¢ un simbolo delle Langhe

Il barolo della casa & prodotto sulla colling
Cannubl. +O meglio. un pezzetto della colling in cul
¢ messa a dimora la nostra vigna del cuore, perché
[i ka marchesa Glulla Falletti ha creato § mito di
questo vinoe, racconta Roberta, Limiportanza di
chiamarsi Cannubl ~ commentano fronlcamente |
locali < ha prodoto persino una vertenza di alcune
case produttrici, appogglate dal comune di Barolo,
contro altre azlende per il diritto a utilizzare fl nome di
quet 43 ettan che possono arfvare a costare S00mila
curd Puno, E d'altrs parte, un Barolo Cannubi San
Lorenzo-Ravera 2006 s'¢ plazzato al S0esimo posto
nella classifica mondiale ded vind, che sano milloni,

Una delle conseguenze del successo del vitigno
nebbiolo, con cul si produce anche il barbaresco, &
stato il raddopplo delle superfid coltlvate, «Hanng
plantato vigne persino sulle rive, negli avvallament|
del torrentl ¢ nei boschis, sospira 1l dottor Giufio
Perin. farmacista di Monforie ¢ sopratiutto esperio
produttore di barolo chinato, «Perd ¢ ormal raro
trovare qualcuno che non facda un buon vino, anche
se diffidimente un barolo di oggl fra dnquant’anni
avrd [l sapore che ha ora uno del 1958, Sorseggiare
il netare di una vecchia bottigha in una fresca sera
dautunno, con la nebblolina ¢ if profumo del rarulo
mntomo, fa venire da pelie d'ocas. Come alcuni
allestimenti del WiMu, Il nuove Museo del Vino, a
Barolo, che ha ridato vit alla dimora della marchesa
Glulia mischiando divinita indl ¢ del panteon greco-
romano con il Gest Cristo delle Nogge df Cara ¢ un
Cavour virtuale che declama Je virtia del barolo,
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