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RistoraNTE LA TORRICELLA

MonrorTE D’ALsA
23marz02018
Menu | vini
cantina “Diego Pressenda”
Prosciutto crudo di Cuneo d.o.p. Metodo Classico “Letizia” Pas Dosé
su affettatrice manuale con focaccia Langhe DOC Rosato “Pumin Rus”
Sformatino di Raschera con verdurine croccanti Dolcetto d'Alba Superiore DOC

e salsa al Miele )
Barbera d'Alba DOC “Ariota”

* ¥ ¥

Ravioli del plin al ripieno di brasato
con fondente di patate

* % ¥

Rolata di coniglio e Prosciutto crudo di Cuneo
con contorni dell'orto

* ¥ ¥

Tortino di nocciole e zabaione al Riesling

Prezzo: 35 €
Strada del BAROLO
e grandi vini di LANGA
o
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